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10多年来每到秋冬，启
东大片大片种植的小叶鸡爪
槭树映红大地，成了新增旅
游景点、网红打卡必去之处。

小叶鸡爪槭是红色系色
叶树的一大主角，有别于红
枫等枫树，是孤植、散植于园
林作为点缀的珍贵树种。尽
管鸡爪槭可以入药、也可盆
栽入室，但那种“万绿丛中一
点红”的景观美感，最让人惊
奇、亮眼与赞叹。

小叶鸡爪槭是落叶乔
木，不属于常红树种，只有在
经受风霜考验后叶儿才由绿
色转为淡黄、浅红到深红。
人们往往喜爱苗圃秋冬的红
海，而忽视春夏的绿意。实
际上，草木春秋，道法自然，
各显其美。未经风雨怎见彩
虹，红叶从绿叶脱胎而来，只
是红叶有幸成了高光主角。
伴着秋姑娘起伏进退的节
奏，小叶鸡爪槭树逐步褪去
青葱的外套，披上红衣登场，
田野被染成了红色，并随着
晨曦、艳阳、夕照变得多姿多
彩、诗意荡漾、韵味十足，醉

人心扉，使人留恋。此时，苗
圃确实红得火热。

假如大自然是一块调色
板，那么人就是巧夺天工的
画家。据介绍，像启东整片
整片的小叶鸡爪槭实属罕
见。江苏省启东市奥林苗木
园艺场的负责人郭中良犹如
在总计近4000亩的15块大
画布上作画18年，才有今日
启东小叶鸡爪槭之盛美，且
苗圃已成为中国乃至亚洲最
大的原生小叶鸡爪槭生产繁
育基地，早在业界享有盛誉。

自然美、社会美、艺术美
在郭老的苗圃里汇集交融。
2021年 11月 20日至12月
20日，启东奥林举办了第二
届“槭彩霞光映启东”摄影
大赛，吸引了诸多摄影爱好
者捕捉精美瞬间，锁定佳景
共赏。有的结伴而来，长枪
短炮各显神通；有的采用无
人机拍摄，居高临下瞰美景
找角度；有的带上行头道
具，在红色大背景下闪亮入
镜。年已80岁的郭老金点
子迭出，今年秋冬时节，启

东奥林举办第一届中国槭
彩艺术节，在槭树林间沉浸
式呈现经典摄影作品、中国
传统书画、3D地景绘画、音
乐诗歌、电影电视、舞蹈文
学等多丰富多彩的艺术盛
宴，让槭彩艺术之花绽放在
东疆大地。

辛丑年的仲冬十六，周
日，离冬至尚有两天。中午
时分，我独自驾车又去了启
东奥林的第二基地。偌大的
苗圃内，小叶鸡爪槭已鲜有
叶子，树冠下方地面上积落
的红叶正倾诉着化泥报根的
朴素情怀。偶见大树庇护下
的小树依然红叶满枝，但除
了近半个月内三顾此地的笔
者以外无外人问津，苗圃似乎
显得落寞无趣。可喜的是，为
了新一轮的春发夏绿、秋冬红
艳，基地依然有六七十名雇工
在劳作。基地外购的泥炭土
覆盖在塑料薄膜下保持肥
力、积蓄能量，时刻准备着奉
献给树根、树干、树叶，尤其为
了那抹红。

于我而言，在咏绿赏红

之余，心中敬佩着郭中良的老来
红。盘点郭老的红色荣誉还真
不少，“江苏省优秀共产党员”

“江苏省道德模范”“中国好人
榜”“全国离退休干部先进个
人”。郭老20多年来每年资助贫
困学生，即使在创业之初连年亏
损的艰难时刻也未中断，已累计
资助 30 多名学生。2020 年 5
月，设立“启东市慈善基金会郭
中良慈善基金”，每年捐赠人民
币30万~60万，连续10年，合计
捐赠总数为500万人民币，专项
用于资助贫困学生、残疾人、贫
困地区三农项目、公益性养老机
构、孤寡老人、生活困难老党员
等。看到昔日的羞涩少年长成
国家栋梁，郭老的脸上洋溢着自
豪与喜悦。郭老说：“我是一名
退休教师，喜欢种树，更喜欢育
人。帮助孩子就像种下绿树，希
望无限、意义深远。”

众人赞槭彩之美，槭彩铸郭
老之红。小叶鸡爪槭成就了郭
老的大梦想，启东奥林越来越红
火，染红了郭老的退休生活，郭
老成了愈老愈红的老来红幸福
长者。

槭彩那抹红
□施正辉
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紫琅
诗会

冬天总是躲在某个角落
突然蹦出来
以寒流的形式
打乱你的生活

全球气候变暖
寒流失去了凛冽的痛
家乡的雪少了
来无影
去无踪
不留一丝痕迹

一旦有阳光
照例要晒晒太阳
大家挤在一起聊聊天
默默念想生命的过往

还是期盼能下一场大雪
漫天飞舞的那种
让我们尽情地飞奔
在厚厚的积雪上
留下属于自己的脚印

冬天到了
春天会以一种什么样的

方式
如约而至

七律 奇松

未游黄岳莫言松，
俯仰生姿各展容。
针叶造型初起凤，
虬枝叠韵正盘龙。
扎根砾石舒渊壑，
挺干风霜树峻峰。
望客迎宾多执礼，
千秋造化布葱茏。

七律 云海

许是银河巨闸开，
排空雪浪涌眸来。
苍茫四野随吞吐，
峻峭三峰任覆偎。
怪石奇松顷刻幻，
云猴雾马乃间猜。
怡情最是秋枫染，
缥缈浮红数万枚。

风入松 九龙瀑

九龙奇瀑泻危巅。漱玉
飞烟。

喷珠荡素悬淙下，九折
处、水溅潭湍。

间作娇姬奔马，何辞激
巘争先。

走獐呦鹿听啼鹃。怪石
镶环。

花香松影殷勤送，笑晨
昏、晴雨温寒。

总是初心未改，高歌一路
朝前。

黄山三题
□陈锦湖

老家海安沙岗，属于里
下河地区，著名的鱼米之乡。
所以，自幼便与鱼有着不解
之缘。

儿时的乡间，沟河纵横，
河水清澈见底。那时的生活
条件差，温饱都勉强。幸有
河流的馈赠，鲢鱼、鲲子、鲫
鱼……味道鲜美的鱼抚慰
了枯燥的肠胃，也让生活多
了几分滋润、甘甜。

其实平时吃鱼的机会也
不是很多，大河里的鱼是生
产队集体的，不可随意捕捞。
只有等到过年前，队里统一
起鱼、分鱼，河岸人欢鱼跃，
队场上活蹦乱跳的鱼铺了一
地，每家每户都能分到几十
斤鱼。鱼不仅是过年餐桌上
的主菜，而且鱼谐余，年年有
鱼、年年有余是每个人最朴
实最热切的期盼。

分的鱼用箩筐担回家，
有的腌咸鱼，有的晒鱼干，待

细水长流到来年春夏；其余
的做成鱼冻。那时没有冰箱，
鱼冻是只有在寒风劲吹的冬
季才能吃到的美味。气温够
低，盘子里的鱼冻得结结实
实；鱼汤果冻般晶莹剔透。好
看又好吃，还不易变质变味。

母亲是煮鱼的高手。鱼
鳃、内脏要彻底清除，鱼肚子
里的一层黑膜要用力刮干
净。煮鱼最好用猪油，用猪油
煮的鱼不仅味更香浓，而且
猪油的冰点比植物油低，成
冻的效果也更好。把油烧热，
先爆香葱姜，再下鱼。下鱼的
时候，发出热烈的“嗞啦”声，
腾起一片烟雾水汽，那情景
感觉特别欢腾。当鱼煎成两
面金黄，放入酱油、辣椒和料
酒等，那时没有专门的料酒，
母亲就抓起父亲平时喝的

“海安粮酒”瓶子，洒一些在
锅里。然后再加清水没过鱼，
盖上锅盖。俗话说，千滚豆腐

万滚鱼。煮鱼要不吝柴草，大
火烧、小火熬，把半锅水熬得
只剩一碗汤。锅中“咕咕”作
响，水蒸气氤氲升腾，鱼的香
气穿过锅盖、穿过厨房、穿过
小院，跟邻家的鱼香在村庄
上空碰撞、缠绵，年味就出来
了一半。

煮好的鱼，盛满了好几
只大盘子，一字排在堂屋的
条台上。正月初一开始，一天
一盘，天天吃不厌，我特别喜
欢吃汤冻。都说精华在汤里，
经过长时间的煮炖，鱼里的
胶原蛋白释放到汤里了，营
养丰富，再一冷冻，别具风
味。一块鱼冻进口，清凉润
滑，咽下去，一路凉凉的到胃
里，无比舒畅。或者，含一块
鱼冻，不忙下咽，等到冰凉转
成温和，再倒在口腔中化成
浓汁咽下去，那感觉从齿颊
滑腻、鲜香到肠胃。父亲还喜
欢在鱼冻上倒些醋，去腥增

香，味道更加鲜美。
每次吃饭，母亲总是说她还

不饿，让我们先吃。我们就把鱼
身上好的部位挑拣了，剩下没多
少肉的鱼头和多刺的鱼尾及不
成块的碎鱼冻。有时，母亲说今
天胃有点难受，闻不了鱼腥气，
我们就高高兴兴地把盘子里的
鱼冻一扫而光。等我们吃完，母
亲才拿起筷子，吃我们剩下的，
或是把饭盛在空盘子里，让米
粒沾一点鱼的香气。多年以后
我才明白，原来母亲那些年说
过的：“我不饿”“我嫌鱼腥气”

“我不喜欢吃”全都是骗我们
的。母亲口中所谓的“不喜欢
吃”，潜台词是“不舍得吃”、是

“先仅着你们吃”。任何时候，母
亲总是想着把最好的东西留给
我们，那是母亲对儿女的朴素而
深厚的爱啊。

儿时，鱼冻是年节舌尖上的
美味享受，是母爱的味道，是故
土的味道，是幸福的滋味！

鱼冻的幸福滋味
□丁维香

冬至
□郑从容
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