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福彩直通车

福彩双色球 2元可中1000万

南通福彩热线电话：85286795

南通万达广场辅助销售设备喜出刮刮乐50万头奖
9月6日，南通福彩刮刮乐再传喜讯，一

购彩者喜中“糖果派对”头奖50万元。大奖
出自南通市万达广场一楼的一台辅助销售
设备。

据了解，购彩者小王是福彩刮刮乐的一
名“新粉”，偶尔买个一两张体验刮彩的乐
趣。9月5日中午，小王在万达广场吃饭，临
走时看到福彩辅助销售设备前围了几个人，
有的在购买刮刮乐，有的正准备兑奖，他也被
吸引了过去。小王随意选中一张面值20元

的“糖果派对”后就回家了。到家后，小王便
慢悠悠地刮了起来，刮到第二行时，出现了
500000元的图幅，他有些不敢相信，继续往
下刮，直到所有覆盖膜全部刮完，他又仔仔细
细看了一遍玩法规则，此时他确信自己真的
中了大奖。小王激动地跟家人分享了好消
息，第二天一早，在家人的陪同下来到市福彩
中心办理了兑奖手续。

福彩刮刮乐品种多样，欢迎理性参与体
验，刮出属于您的幸运！

更俗剧院新官方网站 http://www.ntgsjy.cn/
售票热线：85512832 服务监督：85528668

扫二维码关注更俗剧院微信公众平台，获取更多电影演出信息。

杰森·斯坦森、西尔维斯特·史泰龙主演
《敢死队4：最终章》

大鹏、林家栋、张颂文主演《第八个嫌疑人》
周冬雨、章宇主演《鹦鹉杀》

更俗
剧院

最新演出信息

10月12日19:30——
音乐剧《画中的道林·格雷》

10月18日19:30——
白俄罗斯明斯克经典乐团《经典之声》音乐会

业内人士表示，预制菜是食
品工业化的产物，也是个新鲜事
物，其安全程度并不一定比小作
坊制作的食品低。张春晖说，预
制菜的优势之一是实现快速供
餐，“比如一个学校几千人，如果
完全自己采购食材、制作餐食，得
需要多少厨师？”

不少家长的共识是，在孩子
饭菜方面，效率和成本不应作为
第一考量。相较社会上的普通餐
饮，校园餐食更应注重安全、营
养、卫生。

21世纪教育研究院院长熊
丙奇表示，进入校园的餐食应符
合相应安全和营养标准，建立严
格的进入制度。其次，必须充分
满足家长的知情权和选择权，由
家委会参与餐食的选择、订购，形
成合力监督。

“现阶段预制菜进校园仍需
谨慎。”中南大学公共管理学院讲
师雷望红认为，统一配送模式下，
学校对食谱的调整空间较小。配
送公司出于盈利考虑，会尽可能
压缩成本，选价格便宜的蔬菜，或

通过大规模采购单一品种蔬菜来压
价。在情况允许下，应给予学校更充
分的食材购买权和餐食供应权，为学
生提供多样化饮食选择，教育监管部
门加强食材抽检和财务管理。

专家建议，预制菜在进入更多消
费场景之前，不妨先预制规矩。

记者梳理发现，多个行业协会已
发布数十项预制菜方面的团体标准，
多地也发布有地方标准，但预制菜尚
无全国统一的强制性标准。

四川省预制川菜研究院（中心）
院长王卫说，目前业内正在制定并推
进出台预制菜术语、预制肉制品生产
卫生规范以及清洁标签肉制品通则
等标准。学生餐等预制食品应严格
控制食品添加剂的使用，坚持“非必
要不添加”原则。

山东一家预制菜生产企业的负
责人表示，学校食堂不应采用即食、
即热类预制菜，对于非正规厂家或中
央厨房生产的非正规渠道产品也应
坚决防范。希望进一步明确预制菜
的定义及范围，对原材料、加工工艺、
储存、冷链运输等细化规范，引导行
业沿着标准化轨道发展。

如何缓解一些家长的焦虑？如何保障学生的饮食健康？

教育部：“预制菜”不宜推广进校园
开学伊始，“预制菜进校园”引发公众关注。一些家长对预制菜的质量和安全表示担忧。预制

菜具备方便快捷等优势，正悄然渗透越来越多消费场景；但与此同时，校园餐食的安全营养不容忽
视。如何缓解一些家长的焦虑？食品行业工业化背景下，如何更好保障我们的饮食健康？

网传江西赣州蓉江新区、深圳等地
部分学校食堂采用预制菜，但当地相关
部门和学校大都予以否认。

江西赣州蓉江新区社会事务管理局
表示，学生餐食由中央厨房统一配送。
配餐企业负责人称，每日采购新鲜菜品，
从未采购预制菜。

记者联系深圳市宝安区、龙岗区多
所学校，校方均否认采用预制菜。“我们
教育集团的学校都是自营食堂，每天采
用新鲜食材，菜品都是现炒的。”一名不
愿具名的学校教务处主任告诉记者。

那么，预制菜究竟是否已大规模进入
校园？中央厨房配餐是不是预制菜？

多名受访人士表示，目前进入校园
的主要是热链盒饭或供学校厨房烹制的
净菜和半成品菜肴，大都未使用加热即
食的料理包。有业内人士认为，如果采
用中央厨房配餐，以“半成品”模式进入
校园食堂，也属于使用预制菜的范围。

在广州某中学开放日，学校邀请家
委代表参观食堂，并发送现场照片到家
长群。有家长告诉记者，有现场切、炒蔬
菜的照片，但一些鸡腿、卤肉、扣肉等，并

未看到现场切、煮的照片。有学生告诉记
者，他吃了两年食堂，有些肉类菜味道永
远一样，感觉是机器标准化做出来的。

山东济南一名小学校长表示，不少公
办中小学校未配建食堂，学生午餐只能通
过配餐公司解决。学校明确要求配餐公
司不得使用预制菜，如肉丸不能从市场上
买半成品再加工，只能用新鲜肉现做。

据海口市琼山区教育局基础教育办
主任张泰期介绍，目前琼山区义务教育学校
主要通过校内食堂、配餐企业供应两种方式
提供午餐，有13所学校开办食堂，15所学校
依靠企业配餐。采用配餐方式的供应企
业，是经学校、琼山区人大代表、家长代表
等实地考察并沟通商议后最终选择的。

记者采访海口市多家公立学校，校方
普遍表示学校营养餐未使用预制菜。记
者从龙华区一所公立小学获悉，学校通过
招投标选择配餐企业，但中央厨房制作、
配送的饭菜也不尽如人意。

尽管多地学校否认采用预制菜，家长
们仍顾虑重重。在“如何看待预制菜进校
园现象”的话题投票中，有超过80%的网民
选择“不赞成”，仅有不到10%的网民认同。

家长反对预制菜进校园的理由，主
要集中于两方面：

一是质疑预制菜的安全和质量。不
少家长担忧，预制菜中添加剂过多或加
工过程中卫生条件不良，将给学生健康
带来风险隐患。一名三甲医院的营养科
主任认为，一些预制菜食材质量一般、高
油高盐，部分脱水蔬菜营养流失，增加了
肥胖的可能，不利于孩子身体健康。

中国农业科学院农产品加工研究所
研究员张春晖认为，理想状态下，预制菜
在原料把控上可能更好；伴随技术升级，
企业大都会采用速冻锁鲜、天然抑菌抗氧
化、冷链配送等新技术。在这种条件下，很
多预制菜实际可以做到添加剂减量添加，
尤其是采用热链配送和“双厨房”模式配
餐的学生餐，不需添加防腐剂。实际操作
中，难免会有一些商家使用劣质食材、生

产不规范、卫生不达标、包装材料及冷链运
输不过关，导致食品不安全、菜品变质。

二是质疑知情权和选择权难以得到保
障。“涉及孩子长期健康的食品，是否使用
预制菜，学校必须公开透明，让大家可以选
择、可以监督。”家长胡女士表示。

教育部、市场监管总局和国家卫生健
康委发布的《学校食品安全与营养健康管
理规定》强调，学校在食品采购、食堂管理、
供餐单位选择等重大事项上，应以适当方
式听取家长委员会或者学生代表大会、教
职工代表大会意见，保障师生家长的知情
权、参与权、选择权、监督权。

江西赣州一些家长反映，当地启用
中央厨房配餐模式前，学校并未征求家
长意见，这意味着配餐方并未向家长充分
告知其菜品生产方式，至于配餐是否为预
制菜，家长们无从知晓。

该如何看待“预制菜进校园”？

加强预制菜标准化和安全化预制菜是否已大规模进入校园？

近期，一些地方“预制菜进校
园”话题受到社会广泛关注。近
日，记者就“预制菜进校园”采访
教育部有关司局负责人。

据该负责人介绍，学校食品
安全和营养健康事关学生健康成
长，教育部长期以来会同相关部
门，切实落实党中央、国务院决策
部署，严格落实食品安全法等法
律法规，先后制定实施了《学校食
品安全与营养健康管理规定》《营
养与健康学校建设指南》等制度
规定，不断加强对学校食品安全
和营养健康的管理。

食品安全法第五十七条规
定，学校等集中用餐单位的食堂

应当严格遵守法律、法规和食品安全
标准；从供餐单位订餐的，应当从取
得食品生产经营许可的企业订购，并
按照要求对订购的食品进行查验。
供餐单位应当严格遵守法律、法规和
食品安全标准，当餐加工，确保食品
安全。

这名负责人指出，党和政府高度
重视学校食品安全，十分关心学生健
康成长，广大家长期望孩子在学校吃
得既绿色安全又营养健康。经研究，
鉴于当前预制菜还没有统一的标准
体系、认证体系、追溯体系等有效监
管机制，对“预制菜进校园”应持十分
审慎态度，不宜推广进校园。

新华社记者舒静

教育部：“预制菜”不宜推广进校园▶


