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1 月 31日，腊月廿一，
下午，微雨。车行启东近王
线，路过聚阳镇时，想起去年
年关曾在镇上买过一桶米
酒，口味不错。于是，寻到这
家名叫“燕鹏”的米酒坊。

王燕鹏是聚阳本地人，
过了年60岁，酿酒是家传手
艺。今年不同往日，酒坊门
口原本旧而小的店牌换成了
一块一米见方的大红店牌。
记者上门时，老王正和老伴
在酒坊门口蒸米备料。两人

把浸泡过的大米放进不锈钢蒸
桶，开蒸 8 分钟后再淋水降
温。蒸桶揭盖，倒入冷水，一时
气雾升腾、米香四溢。酒坊里
摆放着 25只直径 1.2 米的大
缸，上面盖着棉褥。掀开一方
褥子，酒香扑鼻，酒液清亮。角
落里两只酒缸空着，老王正在
给空缸“上料”，他把蒸好的米
倒进缸里摊平，然后均匀地撒
上一层酒曲。老王说，每缸放
米150斤，要分5次放。

去年是个丰收年，秋后，老

王囤了15吨大米，创了纪录。
春节是酒水旺销季，这次他计
划投 7吨大米酿酒。老王透
露，今年米酒销售有一个特点
让他始料未及。他卖的酒大致
分三档，价格分别为2块、6块
和10块每斤。前些年2块、6
块的酒卖得多，最近10元的酒
卖得最好。他分析，大概是乡
亲们经济条件好了，“大过年的，
谁不想犒劳一下自己呢？”老王
有点发愁，今年高档酒酿得不
多，可能不够卖。本报记者单峰

热腾腾、香喷喷、喜洋洋……

寻常巷陌年味儿浓
进入腊月，通城处处开

启了“忙年”的节奏。无论是
做米酒、购海鲜、买鲜花、蒸
年糕，还是灌香肠，浓浓的年
味弥漫在城市的每个角落。

人间烟火气，最抚凡人
心。让我们一起欢欢喜喜过
大年。
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小酒坊：10元一斤的酒卖得最好

2月1日，腊月廿二，位
于市区颐景苑的“这家店卖
海鲜”，宽敞的店堂已被各种
海鲜和包装盒放得满满当
当，老板娘家仪正带着全家
人一起，按照顾客的要求配
置年礼礼盒。

大家一字排开，流水作
业，就连还在上小学的儿
子也加入，抽真空、配货、
打包……众人忙得不亦乐
乎。前台的电脑上，联系顾
客的微信头像闪个不停，店
员忙着记录各人下单的需
求。包装好的礼盒放在一
边，随后，它们将被快递送往

全国各地，最远的目的地是新
疆和西藏。家仪说，自从进了
腊月门，小店的忙碌就是常态，
每天至少发出100多个不同价
格的年礼礼盒。“今年走得最好的
是海蜇混搭礼盒，可以算黑马。
有的客户都是整百单地走。”

店里的货物以吕四海鲜
为主打，近几年还增加了进口
的美国谷饲牛排、澳洲和牛、
挪威三文鱼等品种，可以自行
搭配成各种中高档礼盒。今
年，店里定制了好几种红红火
火的礼盒外包装，“要过年了
嘛，图个喜庆。”

这时，顾客王阿姨进门，为

年夜饭选购了带鱼、小黄鱼、鲳
鱼、海虾和海蜇：“要过年了嘛，
得准备一顿丰盛又美味的年夜
饭。像面拖小黄鱼、红烧带鱼、
清蒸鲳鱼，是我们南通人饭桌
上常见的菜。”

为了应对节前的忙碌，家
仪夫妻早早就开始备货了，各
种海鲜都是开启“抢货模式”才
拿到货，“像吕四‘老鹰带’，我
们前后备了差不多三万斤的
货，现在看来，好像备少了。”家
仪笑着说，“六个大冰柜和后面
一个冷库，开始被塞得满满当
当的，现在已空了不少。”

本报记者高磊

2 月 2日下午，冬雨绵
绵。市区红星路上一间名为

“时光花田”的花店，门口摆
放着一束束北美冬青，红艳
艳的，甚是热闹。花店内，五
颜六色的蝴蝶兰、水仙、朱顶
红等，弥漫着浓浓的年味儿，
老板娘张宁正忙着和几名顾
客确定送货地址和时间。

张宁告诉记者，现在正
值年宵花的销售旺季，他们
早早就做了准备，从上海、苏
州、昆明、广东等地精心组织
货源。今年年宵花的品种比
往年更丰富，除了这批蝴蝶
兰、百合、富贵竹等四五十个

品种外，下一批还有银柳、郁金
香、剑兰等。美丽的花枝再挂
上祝福卡，很受顾客的青睐。
一名正在挑选鲜花的顾客说，
蝴蝶兰的花语是“幸福到来”，
花期长，买回去装点客厅很漂
亮。“这两天，光是蝴蝶兰，店里
一天能卖掉二三十盆，顾客有
自用的，也有送礼的，我们会根
据需要来帮他们挑选，”张宁
说，“这些蝴蝶兰都是从上海、
苏州的培育基地直接拿的货，
我们也会在朋友圈里发布，有
些花还没到货就被预订一空。”

除了蝴蝶兰，喜庆的北美
冬青、吉祥的富贵竹、年宵花

“新宠”剑兰……销量也一路看
涨。张宁说，受供货基地影响，
鲜花价格略涨。

8年前，30岁的张宁随丈
夫来到南通，在市区一家商场
内开了一间花店。去年商场调
整，张宁夫妇又将花店迁至红
星路，生意一直不错。每逢过
节，进货摆台、选品送货……夫
妇俩每一步都亲力亲为，有时
忙得连饭也顾不上吃。“和过去
相比，现在上门买花的顾客少
了，大多是从网上下单。”话音
刚落，张宁手机响了，打开一
看，又有顾客下了单。

本报记者李维

“师傅，给我来两条大方
糕！”“我买2斤桂花糕给孩
子吃，再买2斤无糖糕给老人
尝尝。”农历腊月二十上午9
时，位于人民中路的好运来
年糕店里，店主常仕国和儿
媳妇张咪正忙得不亦乐乎。

“临近年关，现在是一年
中最忙的时候。”现年56岁
的常仕国一边拌着糯米粉准
备蒸年糕，一边向记者介绍
着。常仕国是山东省兰陵县
人，1991年来通，一直从事
做年糕这个行当。“之前，我
去过河南和安徽的多个城
市，最终选择在南通安家落
户，主要是因为这里人好环
境也好。”

常仕国做年糕多年，手
艺也越发精湛，生意一直不
错。“我这里年糕品种有十几
种，像核桃糕、红枣糕、桂花
糕老少都爱吃，现在快过年
了最好卖的是大方糕。”“为
何大方糕现在热卖？”面对记
者的疑问，常仕国笑着解释，

“这就要说到传统文化了，‘糕’
同‘高’谐音嘛，寓意‘步步高’，
而大块头的大方糕更代表好兆
头了。”

常仕国的电话响了，是儿
子常德帝打来的。“儿子又接新
订单了，是发往新疆的。”常仕
国介绍，现在生产的年糕，除了
店销外，还接受网上订单。“我
主要负责生产年糕，外销这一
块是儿子在搞。”

来南通工作生活30多年，
常仕国一家的生活也慢慢好了
起来。“最初来南通时，我们一
家是租房，后来买了车买了房，
正式成为南通人。”让常仕国倍
感高兴的主要有两件事：一件
是儿子娶了个温柔漂亮的南通
姑娘，感觉特有面子；一件是儿
子和儿媳妇都愿意学习做年
糕，后继有人了。“做年糕虽是
小买卖，但它是传统手艺，丢不
得。能找到传承人，我比中了
奖还高兴呢。”常仕国说这句话
时，满脸都是笑意。

本报记者孟祥华

“阿姨，你要的香肠给你
灌好啦！”“小伙子，你要买排
骨吗？”1月 29日上午 9时
许，易家桥菜市场肉铺老板
黄师傅的摊位前，来买鲜肉、
灌香肠的顾客络绎不绝，销
售十分火爆。“每年春节都会
灌香肠，自己买的肉灌香肠
经济实惠，吃得也更安心。”
一名等着灌香肠的婆婆乐呵
呵地表示，香肠端上餐桌，这
年味也就浓了起来。

肉铺摊主是一对70后
夫妻，淮安洪泽人。两口子
来南通从事猪肉经营已有多
年，因为热情服务、诚信经
营，肉铺生意兴旺。

“因为孩子都喜欢吃灌
香肠，每年春节前我都会来
灌，今年灌香肠比较晚，不能
再拖了。”市民陶先生说道。

绞肉、调味、灌肠、捆扎、装
袋，黄师傅动作娴熟，一气呵
成。顾不上过多寒暄，一边忙
着一边向记者分享着自己灌香
肠的经验，“要想香肠口味好，
主要是选好肉。”黄师傅将一块
色泽鲜艳、红白相间的新鲜猪
肉摊在厚厚的砧板上，开始磨
刀、去皮，“一般选大猪，猪后腿
的瘦肉多一点，带一点五花，灌
出的香肠更好吃，肥瘦配比是
七分瘦、三分肥最适宜。”

黄师傅两口子感叹，最累
的不是年前每天要灌几百斤香
肠，而是多年来，每天凌晨4点
多要披星戴月去批发市场采买
猪肉，遇到节假日和过年，有时
凌晨3点就得起床。记者留意
到，两口子始终热情地招呼着
每一名顾客，脸上看不到一丝
疲惫。 本报记者徐干

海鲜店：3万斤货好像备少了

鲜花店：花没到就被预订一空

年糕店：最好卖的是大方糕

猪肉摊：每天灌几百斤香肠
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