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潘金环出生于1949年10月，是
共和国同龄人。

潘金环从小爱发明，小学时就
发明了“不弯腰的捡麦机”。高中毕
业后，到农村插队，看到农民面朝水
田背朝天地辛苦插秧，就对队里引
进的人工插秧机进行改造，实现单
机每天插秧两亩多。

1970年，潘金环参军入伍，从军
械员兼文书、营部书记，到团组织干
事、连指导员。那时，部队没有自来
水，战士们用大盆水洗碗不卫生，他
找来一只铁皮桶，在桶上安装几个
水龙头，做成流水洗碗器。他发明
的战士装具背包简便快捷，获得师
部科技奖。他还与战士一起动手制
作蒸笼，利用闲置水槽建浴室，自制
幻灯机和幻灯故事片到全团放映以
配合思想教育。他的小发明超实
用，得到战士和领导的认可。

1980年，潘金环从海防守备部队
调到如东县人武部工作，先后担任政
工科长、政委，县委常委等职。他曾与
政工科战友自建摄影暗房，奋战三昼
夜制作学雷锋图片2000多张和《雷锋
日记》1000本赠送给全县各乡镇。政
工科成为县级机关排头兵。他还带领
大家创建了全县第一个旱冰场，第一
个快餐盒饭店，第一个民兵定向爆破、
冷爆破工程队……1996年后，潘金环
担任如东县人大常委会副主任、党组
副书记等职，写出数十篇调研报告和
建议书，被上级机关采纳。

2010年年初，退休后的潘金环
发现民间喜欢发明的人不少，但许

多发明成果难以转化为生产力。他
于2010年4月成立了全国第一个县
级创新研究会，宣传创新，催生创
意，促进成果转化。他聘请中国第
一号专利发明人胡国华担任如东创
新研究会名誉理事长，请他讲发明
故事，激发会员创新热情。创新研
究会先后接收160多名个人会员和
33个团体会员单位，建立了发明家
分会、富硒产业分会、哲学社会科学
创新研究分会、创新成果转化中心、
青少年创新能力培养基地和创新艺
术团等分支机构。富硒产业分会产
出富硒食品30多种。发明家分会发
明项目226项，其中多数获国家专
利。潘金环亲自研究用生物法工厂
化处理城市有机垃圾，用生产冬瓜
酱废料——冬瓜皮、籽、囊等酿造保
健酒，获得两项发明专利。在他的
鼓励和支持下，伤残军人杨峰发明
了砂浆增强剂、草木灰砖板、新型面
砖黏合剂等，受到建筑界青睐。转
业干部曹佩森发明的检漏式智能水
表已投放10多个省市市场。转业干
部张振寰对垂直升降飞机机翼提出
的结构改革方案获国家专利。会员
们还研制港口遥控自动清淤安全筏，
研发滩涂两栖车、连续浇筑混凝土水
面岸墙机、太阳能养殖水体增氧消毒
两用机、文蛤采捕机、除臭马桶、智能
按摩床、康复轮椅、农作物补硒技术，
开发利用秸秆灰、沙漠沙、海沙泥、生
物质氢化燃料等新技术，随着成果转
化将取得可观的经济社会效益。

潘金环主编了科普读物《创意》

50期15000册赠送给社会。他带领
创新艺术团编创节目100多个，义务
演出200多场，其中五幕民间歌舞剧
《智女掘港》已全剧或片段演出100
多场。哲社分会收集如东大众哲语
两万多条，出版发行哲学专著7部。
艺术团是江苏省优秀民间文艺团
体。创新研究会是江苏省示范性社会
团体、南通市“十佳社科普及示范基
地”。如东因创新研究会的文化创新
活动成为中华新成语特色文化基地，
被哲学界誉为“大众哲学之乡”。

潘金环是创新方法研究会的会
员、建设创新型国家战略推进委员
会的特邀嘉宾、江苏省中华成语研
究会理事、江苏省作家协会会员、江
苏省摄影家协会会员。著作有散文
集《思路》、故事集《掘港故事》、科普
读物《实用种草养殖技术》、影歌集
《岁月如歌》、剧本《智女掘港》（五幕
民间歌舞剧）和《扣郎抗倭》（情景歌
舞剧）、大众哲学读物《如东大众哲
语选录》《成语哲理智慧》等。

创意点亮人生。潘金环说：“每
个人都有独特的潜能，搭建创新研
究会平台，是希望更多的人加入创
造和享受‘创意人生’中来，选择创
意人生，让人生更精彩。”

我走着
蓝天飘荡到绿树林的背后
我走着
一片叶子
敲了我的车窗
于是
经过家门而不能停下
落日到后山去了
风吹过长江
我为什么要点亮灯火 早早归去

等红灯的时候
叶子猝然一惊
在挡风玻璃前翻了过去

和正面一样美丽
它青筋凸起
有黄有红有绿
叶脉在规则的形状里汹涌
像肆意蔓延又戛然而止的泪滴

你信不信那片叶子
翻译了秋天
它海岸线一样的边缘
呈现出虫咬的锯齿
还有白露时分突然的风化
我关掉高德地图导航
听一种新的语言
有一只珠颈斑鸠钻进了树林

它把心衔到喉咙口
咕咕咕 咕咕咕
像一串叶子落下来
翻与覆之间
铺满了相爱，哭泣，呼吸
平平淡淡的奇迹

今天我读了帕斯捷尔纳克
他说
拥抱无休无止 日长于百年
那片叶子从一万片相同的叶子

里飞过来
原来是拓印了终于降临的
沾满月光的秋意

在通东海鲜一族中，奇鲜无
比的要数蛤蜊酱。谁家蛤蜊酱一
开瓶，其鲜味要透过几条巷，诱得
行人垂涎三尺，人们便送它一个
雅号“透巷鲜”。蛤蜊酱属腌制
品，主原料是蛤蜊。蛤蜊，也叫青
蛤，壳呈卵圆形，青褐色，边缘紫
色，生活在浅海。它与文蛤相比，
壳更薄、味更美，享有“天下第一
鲜”之美称。每年春暖花开之季，
是蛤蜊最肥美的时候。这时，沿
海渔民背着网兜、拿着耙子，下海
去采蛤蜊。采蛤蜊很有趣，渔民
先在藏有蛤蜊的滩涂上踩踏几
下，使得泥土松软了，蛤蜊便冒了
出来。渔民用耙子一耙，蛤蜊就
进了自己的网兜。这种采蛤蜊的
方法被美誉为“海上迪斯科”。沿
海渔民把采蛤蜊作为一项副业，
他们将采集到的蛤蜊拿到市场上
销售，一时间市场上蛤蜊量大增，价
格也很便宜。沿海集镇的居民除了
食用鲜蛤蜊外，还做起了蛤蜊酱。

做蛤蜊酱很有一番讲究。先
将蛤蜊劈开，取出蛤蜊肉。因蛤
蜊壳薄，合口处的缝隙很小，劈蛤
蜊应从两端缝隙较大处入手，否
则很容易弄伤手。然后是清洗蛤
蜊肉。为保持蛤蜊原味不丢失，
一般不用水洗，而将蛤蜊肉放在
蛤蜊汁中漂洗，去除泥沙，反复几
次，直到漂洗干净为止。待蛤蜊
肉滤干水后，加上食盐、蒜泥、生
姜、大曲酒等搅拌均匀，然后装入
空酒瓶内，瓶口盖实，并用烂泥封
口。一般待过了夏天，便可开瓶
食用。腌制好的蛤蜊酱奇鲜无
比，蛤蜊酱拌海蜇是招待客人的
极品佳肴。人们平时舍不得食
用，一般都要留到过年，一来讨个
吉利，二来全家团聚共同品尝，其
乐融融。蛤蜊酱拌海蜇、拌萝卜
丝，馒头干蘸蛤蜊酱，是通东人通
常的吃法。蛤蜊中含有多种营养
成分，并具有滋阴、利水、化痰等
保健功能，因此蛤蜊酱也成了通
东人馈赠客人的独特佳品。

记得新中国成立初，家乡的
一批渔民下海时，不幸被国民党
军队掳去台湾当兵。远离家乡的
游子思乡心切，除夕之夜，他们想
到了家乡的蛤蜊酱。有位陆先生
下定决心，要尝到家乡味。他连
打几份工，积攒路费，冲破台当局
的封锁，几经辗转，终于回到阔别
的家乡。当他在餐桌上尝到日思夜
想的蛤蜊酱时，激动得热泪盈眶。
返台时，他捎去家乡鲜味浓郁的
蛤蜊酱，寄托彼此深深的思念。

如今，蛤蜊产量逐渐减少，做
蛤蜊酱的也不多了。但它的美味
已刻骨铭心，成为通东美食文化
的重要组成部分。民以食为天，
让我们一起去挖掘更多具有通东
特色的舌尖上美味，共同弘扬博
大精深的通东文化。

美味奇鲜蛤蜊酱
◎林炳堂

你信不信那片叶子翻译了秋天
◎春鸣

潘金环：共和国同龄人的创意人生
◎陈皓
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