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1949年12月26日，李茂松在启东市
五效河畔的一个小茅房内呱呱落地。

上学时他刻苦勤奋，以优异成绩考取
了中师，享受国家助学金。1968年8月，
李茂松走上了教育岗位，迅速成长为一名
优秀的人民教师。1976年，惠萍乡广播站
急需一名通信报道员，自办节目编播员，
经过学校领导的推荐，他依依不舍地离开
了三尺讲台，在新闻报道这个新天地里纵
横驰骋。白天采访，晚上写稿，早上播
出。惠萍的父老乡亲一到时间，就要聆听
那熟悉的声音。1991年，李茂松担任了惠
萍广播站站长。在他的带领下，惠萍广播
站为惠萍的文化事业发展作出了重要贡
献，多次被评为各级文明单位。

老李退休后，非常乐意发挥余热。20
年来，他先后接受了启东市司法局、市关
工委、惠萍镇关工委、镇老科协等部门单
位交办的各项工作，还完成了当地党委政
府交办的镇史馆、农村文化遗产名录、红
色地名录等文字编撰任务。

2019年4月，惠萍镇将编写以朱惠萍
烈士事迹为主的红色书籍任务交给了李
茂松。他以高度的历史使命感和责任担
当，先后十多次赴朱惠萍出生工作过的地
方，对有关烈士的知情人、后人等130多
人进行了长达3个多月的采访。2021年
10月，江苏凤凰文艺出版社正式出版了
《惠萍人民永远怀念你》一书。

早在2012年6月，老李担任所在村关
工委第四分站站长。暑期里的第一次活
动就在他家中进行，14名学生挤在一个
20多平方米的客厅内，十分拥挤。经村委
会同意后，他自掏腰包，花费一万多元，建
成了一个30多平方米的活动室。他把家
中的3000多册藏书全部拿出来供孩子们
进行课外阅读。有一个叫李佳的学生，因
为父母都在外打工，每个双休日，老李不
但指导孩子学习，还管孩子吃饭。

2016年，李茂松应聘担任了启东市关
工委秘书。他负责关心下一代工作情况
交流简报的编辑工作。前后6年时间里，
他往返10万里路程，收集素材，现场采访，
潜心写作，精细编报。为了胜任这项新工
作，他起早贪黑，从学习电脑打字开始，逐
步学会掌握了其他技术。6年中，情况交
流刊发38期、100多万字。许多文章被上
级媒体录用。

2022年12月，在南通市关工委基层
干部培训班的经验交流大会上，一位两鬓
斑白、身材消瘦的老人正在以洪亮的声
音，向与会者讲述着他的十年关工路、悠
悠关爱情。“3600多个日日夜夜，我总觉得
为关心下一代工作所做的每一件事情都
值得回忆、值得欣慰、值得骄傲。”李茂松
的话语掷地有声。

“人生的价值在于对社会的奉献。我
和共和国同龄，就要以实际行动报答党和
祖国母亲的恩情。”这是李茂松同志在新
中国成立75周年之际的感言。他像一棵
茂盛的青松，永远生机勃勃。

重庆人有句口头禅：“人生在
世，吃吧喝吧用吧，用完了又挣
嘛。不要等到人在天堂，钱在银
行！”一句话就把重庆人火辣外
向、豪爽耿直、乐观热情的性格表
现出来了。这句话的精华，都浓
缩在一个个热辣滚烫的火锅上。

不论是火车站、机场还是汽
车站，只要你闯进重庆地界，空气
中无处不弥漫着火锅气味。那仿
佛是一幅热烈而丰富的味觉画
卷，在空气中缓缓展开。那是一
种混合了麻辣鲜香、浓郁醇厚的
复杂香气，刚靠近便能感受到一
股热烈的气息扑面而来，如同山
城独有的热情与活力。牛油与各
种香料完美融合，在滚烫的铜锅
中翻腾跳跃，释放出令人垂涎欲
滴的诱人香味，既有辣椒的热烈
奔放，又有花椒的麻爽刺激，还夹
杂着姜蒜的醇厚与葱花的清新。
随着蒸汽袅袅升起，空气中弥漫开
来的，是一种无法抗拒的、直击灵
魂深处的诱惑，让人不自觉地吞咽
口水，心驰神往。仿佛在这一瞬
间，所有的寒冷与疲惫都被这股
温暖而热烈的气息所融化，只留
下对美食无尽的向往与期待。

重庆火锅如同一团熊熊燃烧
的火焰，红得热烈而耀眼，铜锅中
翻滚的红汤色泽鲜艳，散发着诱人
的光泽与温度。锅边围满了各式
各样的食材，宛如一场五彩斑斓的
盛宴：翠绿的蔬菜、鲜红的肉片、金
黄的豆皮、洁白的鱼丸……它们
整齐排列，静待着被那滚烫的红
汤赋予新的生命与风味。这些食
材的丰富多样，不仅满足了视觉
上的享受，更让味蕾期待着即将
展开的奇妙旅程。

而一旁的蘸料调料区则是一
场精致的艺术展览。小巧的瓷碗
中分别盛放着各式各样的调料：
蒜蓉、香菜、葱花、花生碎、芝麻
酱、辣椒油……每一种调料都经
过精心调配，色泽鲜亮，香气扑
鼻。食客们可以根据自己的喜好
自由搭配，创造出属于自己的独
特风味。这不仅仅是对食物味道
的探索，更是一场关于味觉美学
的实践，让每一次品尝都成为一
次精致而细腻的享受。

重庆火锅起源民间，带着浓
重的码头文化。这座被群山环
抱、江河湍急的城市，既被誉为山
城、水城，亦因炎热而被称为火
城，其气候潮湿多雨，川江上的船

工们常年在风雨中劳作，火锅中
的辣椒与花椒恰好有助于驱散体
内湿气，而富含脂肪的牛油则能
为他们提供必要的热量；若还能
佐以烈酒，火辣与热烈在舌尖交
织，仿佛点燃了全身的激情与欢
乐，让人忘却尘世烦恼，沉醉于这
份酣畅无比的快哉情状之中。

从文化角度看，重庆独特的
地理环境塑造了巴人勇敢、直率、
乐观的性格，这种性格特质至今
仍深深影响着当代重庆人。重庆
火锅的麻辣浓郁、热烈滚烫，正是
重庆人这种性格的生动写照。

由于火锅源自民间，许多重
庆火锅店保留了传统的老灶风
格，以木质板凳和简约的布局营
造出一种质朴亲切的氛围。与讲
究情调的西餐或正式庄严的传统
中餐相比，重庆火锅的用餐方式
更加随意，人数灵活，座次随意，
这反映了重庆人的生活方式和价
值取向，因此，重庆火锅在重庆地
区广受欢迎，成为这座城市的一
张亮丽名片。在很多城市，都能
见到重庆火锅的身影。

在洪崖洞一网红打卡火锅
店，服务员上了两笼包子，每笼4
个，两个酱肉两个鲜肉。食客问
服务员：“哪两个是酱肉、哪两个
是鲜肉？”那矮墩墩的服务员是个
50多岁的大姐，脸上带着16岁的
顽皮和嬉笑，朗声答道：“吃到鲜
肉就是鲜肉，吃到酱肉就是酱
肉！”一句随心所欲、任性率真的
话，把一桌人都逗笑了。

重庆火锅招牌相当大胆热
烈，充满创意与个性。除了长江
号子火锅、排队等火锅、山顶洞火
锅这些中规中矩但富有特色的名
字外，更有一些离经叛道的火锅
店名令人印象深刻。比如“重庆
1949大剧院火锅”，这家火锅店
的招牌与现代化超大型钢结构建
筑“重庆1949大剧院”相得益彰，
银色金属材质的招牌在红墙黄瓦
的映衬下显得格外醒目，仿佛将历
史的厚重与现代的活力完美相融。

又如“一四一火锅”，这个老
字号火锅店诞生于20世纪30年
代，其招牌设计以新老结合的方
式，采用了现代汉字字体及全英
文字体，并结合传统元素及色调，
呈现出一种经历时代的磨砺感，
在新时代破晓而出的新希望。再
如“码头会火锅”，其招牌以原有
老建筑场地风貌作背景，结合山

城特有的下行巷道特色，结构上
借鉴巴蜀建筑经典的立面结构，
纳本地拆房老料为底，再用传统
工艺复旧，通过设计字体和专用
颜色，重点突出品牌名以及文化
个性，整体再辅以灯效及绿植点
缀，与周边的环境形成了有趣的
视觉呼应。

此外，芝根芝底火锅、袍哥人
家火锅、爱就得滚烫火锅、茅草棚
火锅等——走在重庆大街上，你会
发现重庆人脑洞真大，给自家的商
铺取名字，是真够聪明、大胆、热
烈，比如隆江猪脚板、遇见饭团、懒
汉楼院子、土匪炒猪肝……店名
独特也就算了，装修用上黑瓦青
砖，一副晚清码头模样。都到这
个份儿上了，还自谦说“环境不
够，味道凑”，那味道，各家有各家
的特色，各家有各家的绝招，让人
过目难忘的不仅仅是那些离经叛
道的招牌，而是那一道道令人记
忆深刻的味道。

有人问：“到重庆，你最想干
一件什么事？”“吃火锅！”十个人
至少有九个这么回答。火锅在重
庆是一种生活方式。人们围坐在
火锅旁边吃边聊，享受美食的同
时，也增进了彼此之间的感情；火
锅在重庆是一种社交方式和文化
象征，还是一种经济推动力，不仅
促进了重庆的餐饮业发展，还吸
引了众多游客前来体验，从而推
动了重庆的旅游业和城市经济的
发展。当然，重庆火锅更是一种
情感寄托，对漂泊在外的川渝人，
每当想起家乡的火锅，都会涌起
一股浓浓的思乡之情。

漫步在重庆这座天生就适合
吃火锅的城市，每一处转角都可
能邂逅一场味蕾的奇遇。从那些
大胆热烈、充满创意的火锅店名，
到店内那质朴亲切的老灶风格，
再到那一锅锅翻滚着红浪、散发
着诱人香气的火锅，无一不在诉
说着重庆火锅的传奇故事。

重庆人以一种近乎艺术的方
式将火锅融入生活，使之成为这
座城市的文化符号和骄傲。当夜
幕降临，华灯初上，重庆的大街小
巷弥漫着火锅的香气，那是属于
重庆人的独特记忆，也是让无数
游客心驰神往的味觉天堂。在这
里，每个人都能找到属于自己的
那份热辣与欢畅，让心灵在火锅
的热烈与醇厚中得到最纯粹的释
放与满足。

老站长的胸怀
◎施晓伟 洪善宽

天生一个火锅城
◎李新勇
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