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4月南通CPI同比下降0.8%
其中食品价格下降4.8%

本报讯（记者唐佳美 通讯员谢资二）24日，国
家统计局南通调查队发布4月份南通居民消费价格
运行情况。4月份，南通居民消费价格指数（CPI）同
比下降0.8%。其中，食品价格下降4.8%，非食品价
格上涨0.2%；消费品价格下降1.6%，服务价格上涨
0.4%。

从环比看，4月份，CPI由上月下降0.7%收窄为
下降0.5%，比上月收窄0.2个百分点。其中，食品价
格降幅比上月收窄1.3个百分点，影响CPI下降约
0.20个百分点。食品中，鲜菜市场供应增加，价格下
降6.7%，影响CPI下降约0.16个百分点；受市场供
需影响，猪肉价格下降4.4%，影响CPI下降约0.06
个百分点。

从同比看，CPI 由上月上涨 1.1%转为下降
0.8%，涨幅比上月回落1.9个百分点。其中，食品价
格涨幅比上月回落8.0个百分点，影响CPI下降约
0.91个百分点。食品中，鲜菜价格下降27.8%；淡水
鱼价格下降14.0%；猪肉价格上涨0.6%。非食品价
格中，服装类、教育用品、其他文娱用品等等价格涨
幅较为明显。

2023“海门人才日”暨第六届东
洲英才创业周启动

20个高层次人才创业项目签约
本报讯（记者黄天玲 通讯员俞新美 刘华）25

日，2023“海门人才日”暨第六届东洲英才创业周启
动，知名高校院所的专家学者，知名企业集团、创投、
科技园、孵化器、人才服务机构的负责人，以及海门籍
在外和在海门创新创业的高层次人才代表等400余
名嘉宾齐聚海门，共商发展大计。

海门是江苏省人才工作先进市、江苏省人才工
作成绩突出县（市）、江苏长江以北唯一的“全省人才
发展现代化建设试点地区”。截至目前，海门全区人
才资源总量达24万人，累计引育国家级人才136
人，省“双创人才”109人、“双创团队”15个，“双创”
人才入选数连续5年位居南通第一，高层次人才突
破1万人。

从2013年推出“东洲英才”引进计划，到今年开
辟“高层次创业人才（团队）引进‘直通车’”，海门经
过十年不断探索实践和改革创新，目前已形成顶尖
人才项目“一事一议”、特定人才项目“直通引进”、成
熟落地项目“集中评审”、“临门一脚”项目“即时即
评”、早期创业项目“赛会比选”等全维度引才体系。
十年间，海门区级人才专项资金由最初的2000万元
增加到1.5亿元，累计投入人才资金近10亿元，引进
落户高层次创新创业人才项目300多个。

会上，20个高层次人才创业项目签约落地，表
彰了10名“东洲英才”十周年魅力人物，并对《海门
高水平打造人才发展现代化先行区行动纲要》作解
读，通过实施四大创新工程和16项重点任务，力争
到2030年，基本建成人才发展现代化先行区。

“南通的战略定位很明确，努力建设成
为畅联全国通达世界的现代综合交通枢纽，
更高水平国家创新型城市，深层次推动长三
角一体化发展标杆城市，全国富有江海特色
的海洋中心城市，彰显生态之美的低碳花园
城市，宜居宜业宜游的幸福城市……”24日下
午，南通市自然资源和规划局副局长陆成，从

“卓越南通”“魅力南通”“好通南通”“幸福南
通”四部分，向招商、万科、旭辉、浙投集团、红
星等品牌房企代表推介南通最新城市规划。

当天，作为“2023中国（南通）城市土
地展”的重头戏，南通城市价值品鉴暨经营
性用地推介会“含金量”很足。

由省国土资源信息中心、省国土资源动
态监测中心主办的中国城市土地展，已在江

浙沪等多个城市举办10年；此次在南通举
办，本身就说明了南通的实力。在此次推介
会上，市资规局对外亮出了一批重点优质
地块。这19块优质地块，分别位于崇川
区、创新区、开发区、苏锡通园区。按照“稳
地价、稳房价、稳预期”的“三稳”总要求，我
市合理确定土地供应规模、精选优质地块，
优化供应结构、把握供应时点、丰富产品结
构，着力打造“好小区”“好房子”样板。

品牌房企万科负责人向记者介绍，南
通的势头很好、后劲很足，这是很多投资商
看好的原因。我市相关负责人在大会上介
绍：随着国家战略的加快落地，政策红利的
加速释放，近三年我市有40多个事关长
远、撬动全局的重点工程、重大项目、重要

事项纳入国家规划计划，近60个项目纳入
国家级改革试点。

2022年，南通全市GDP达1.14万亿
元，列全国大中城市第23位、地级市第9
位，在全省高质量发展综合考核中连续五
年位列第一等次。坚定不移走产业立市、
制造强市之路，创立以产业和创新为方向
的650亿元基金池，形成船舶海工、高端纺
织、新一代信息技术、新材料、高端装备、新
能源等六大千亿级产业集群。去年全市居
民存款1.83万亿元、贷款1.61万亿元，成
为全国第五个存贷款余额双超万亿的地级
市……这，就是南通不断打开发展空间、提
升城市能级的“能量源”。

“我们灵活把控住宅用地供应节奏，积

极开展规划精准对接服务，优化完善规划管理
实施细则。”推介会上，市住建局副局长王志祥
特地为国内品牌房企代表作房地产支持政策
解读，“我们还与时俱进，因城施策、因地制宜，
修订了《江苏省城市规划管理技术规定南通市
实施细则》，考虑大户型住宅产品的市场需求
和遮挡洗衣机、烘干机的需要，放宽对阳台进
深、阳台面积占比及装饰柱、墙体宽度的限制
等，一系列从技术规范标准上的以变应变，适
应了人民群众对住宅不同功能的新需求，满足
了人们对住宅品质的新追求……”

“南通是享有盛名的建筑之乡，一定能为
房地产行业发展发挥良好引领作用。”推介会
上，一位专家表示。

本报记者 周朝晖 俞慧娟 沈佳颖

5月24日、25日在通举办的2023中
国（南通）土地城市展上，来自房地产业的
专家代表、房企代表围绕房地产业转型升
级进行交流，大家一致认为，要坚持“稳字
当头”，在调控的精准性上下功夫，促进房
地产市场平稳健康发展。

中房集团公司前董事长孟晓苏通过数
据对比、案例分析，认为当前房地产行业发
展进入新阶段。他说，当前，国家支持各地

从当地实际出发完善房地产政策，支持刚
性和改善性住房需求，优化商品房预售资
金监管，促进房地产市场平稳健康发展。
各方应用足政策，齐心协力，合力促进房
地产市场平稳健康发展。在新阶段的转
型升级中，孟晓苏认为，房地产业亟须建
立新发展模式，而这一模式的核心是完善
住房双轨制和租购并举，惠及更多新市民
和新家庭。

市场发展迈入新阶段，不可避免地会遇
到新问题。中国房地产业协会副会长兼秘书
长陈宜明给出的建议是“坚定信心、提高品
质”。伴随中国城镇化进程不断加快，城镇居
民对住房的需求在增长，也会逐渐从刚需向
改善性住房转变。物质生活水平的提高，会
加速人们对更高水平精神生活的追求，而高
品质住房是高品质生活的坚实基础。

江苏省房地产业协会会长杜学伦表示：

这一波房地产业的调整，其实也属于自身发
展的一种规律体现。首先要实现的是恢复市
场信心。

陈宜明表示，江苏的经营性土地市场有
很好的发展基础，有很强的建筑施工团队和
管理队伍，要为全国房地产行业发展起到带
头作用，为中国房地产业新模式的建立作出

“江苏贡献”。
本报记者 沈佳颖

加强产业链
上下游精准对接

苏锡通园区开展专题活动
本报讯（记者吴霄云) 5月23日是第

8个“南通企业家日”。24日，苏锡通园区
邀请智能装备产业链党建联盟核心企业、
上下游企业代表、金融领域代表走进园区
参观交流，架起园区与企业家之间的交流
桥梁，进一步助力园区以商引商和“朋友
圈”招商。

与会人员一行先后走访江苏尚飞光
电科技股份有限公司、江苏施依洛通风设
备有限公司、南通林泰克斯新材料科技有
限公司3家企业。

活动中，园区邀请智能装备产业链企
业专家为园区企业作专题辅导，围绕企业
创新发展历程、数字化科技赋能企业发展
等内容进行细致讲解，并提供有针对性的
操作指引及建议。此外，金融领域代表还
介绍了金融支持企业的政策和特色金融
产品。

研发工具智能化、研发试验智能化，切割
钢板智能化、焊接智能化、装配智能化、调试
智能化……

19日下午1时许，如东经济开发区（高
新区）34名企业家刚下飞机，吃了工作餐，顾
不上休息，兴致勃勃地赶到湖南省三一长沙
产业园18号“灯塔”工厂，参观智能化改造、
数字化转型给企业带来的“业绩翻一番、人员
减一半、产值增一倍”的巨大变化。

三一重工长沙18号工厂是工信部首批
智能制造试点示范工厂，实施智能化改造后，
45分钟下线一台混凝土机械，成为引领行业

智能制造的“新灯塔”。
现场取经的如东经济开发区（高新区）

企业家们一边看，一边拍，一边记。“观摩了
三一数字化转型现场，对我触动很大。智
能化改造不仅是制造业企业的必答题，也
是我们建筑企业可持续发展的必由之路，
回去之后，加大投入，布局工地智能化，把
物料管理、安全管理的盲点和堵点一‘网’
打尽。”南通东苴建筑工程有限公司董事长
任先军说。

千里追“数”星、对标补短板活动，是如东
经济开发区（高新区）企业家协会主办的。去

年以来，如东开发区（高新区）党工委、管委会
全力推动智能化改造、数字化转型，着力引导
具备条件的企业开展“设备换芯”“生产换线”

“机器换人”等智能化改造，促进传统企业“老
树发新芽”，企业累计完成智能化改造、数字
化转型项目41个。

“组织企业到数字化转型的标杆看、学、
问，耳闻目睹高质量发展的实际效果，帮助企
业家打开眼界、理清思路，把被动应付变成主
动作为，从而自发迈上智能化改造、数字化转
型的轨道。”如东县委常委、副县长，如东开
发区（高新区）党工委书记蔡东得知企业家协

会组织这场千里取“数”经后，与企业家一同
前往，并邀请工业互联网独角兽“树根互联”
的专家，为企业家们授课，现场交流实施成功
案例。

“我们生产石油井口工具，品种多、小批
量，实现自动化、数字化转型和与客户互联互
通，还是个短板，今天与数字化专家当面交
流，他们答应到我们企业提供保姆式服务，我
们全面步入数字化转型新赛道增添了信心。”
江苏如通石油机械股份有限公司董事长曹彩
红说。

本报记者 杨新明 本报通讯员 仇海鸥

如东经济开发区将培训课堂搬到示范工厂——

千里追“数”星 对标补短板

说起南通，你会想到什么？是西亭脆饼、麻糕
董糖，还是白蒲茶干、麻虾酱？除了这些，南通
还有在民间口口相传的佳酿——花露烧酒。

每年春暖油菜花开，花露烧便开始了酿制。5
月23日，走进位于陆洪小镇的穆义丰酒坊，数个
酒缸映入眼帘，于酒香中讲述着南通独有的故事。

南通自西向东、由北而南“渐次涨接，分次成
陆”，形成了新老地块相连、南北移民相容、多元
文化相交的江海文化特征。花露烧酒便是南通
地区先民利用米酒、烧酒两种不同酒性的酒，混
合陈酿而成，具有数百年的历史。

因南通方言“混合”二字称之为“花”，古代又

将米酒称为露酒，故得这诗一般的名字“花露
烧”。其酿制技艺是南方黄酒文化和北方白酒文
化在南通融合创新的结果，突破了我国“一酒一
酿”单一陈酿技术的限制。

花露烧酒于2014年被公布为南通市非物质
文化遗产保护项目。

穆义丰酒坊创建于清咸丰十年（1860年），
是南通老字号，具有悠久的历史及精湛的花露烧
酒酿制技艺。酒坊的非遗传承人林俊华和姚蕴
辉采用独创的“同香型”混合、“纯原浆”陈酿技术
酿制的“穆义丰”花露烧酒，其酒色清透嫣红，酒
性丰满黏稠，酒感香甜细腻，酒性刚柔相济。

“北方白酒较烈，南方米酒柔和，融合了二者
风味的花露烧口感较甜，内涵较烈。”穆义丰酒坊
负责人介绍，花露烧初尝绵爽，但绵中藏刚，既有
传统米酒的温润滋养，又有米烧酒的刚烈芬芳。

将糯米浸泡，蒸熟摊凉，再放入酒曲发
酵……“穆义丰”花露烧酒以优质糯米为原料，制
作中“一脉相承”，并配以红枣、枸杞一同发酵酿
制。“酒曲的好坏决定了酒的优劣。而发酵则讲
究温度的控制和时间的长短。”该负责人介绍，发

酵后投入由糯米和糯米糟固态蒸馏出的烧酒，
陈酿三至五年甚至更长时间，让两种不同酒性
的酒充分融合。陈酿三至五年的花露烧一般
在22度左右，色泽基本保持在琥珀色。

多年来，穆义丰酒坊一直秉承着传统的酿制
方法，在此基础上，与南通大学、南通科技大学、
扬州大学等高校开展科研合作，并投入技术与资
金，去杂提质，不断提高花露烧的品质和产量。

除了穆义丰酒坊，在唐闸，花露烧的市级
非遗代表性传承人杨振强也是一位在酿造工
艺上坚守并创新的民间好手。他的祖上世代
以米酒及花露烧酿制为生计，其酒香醇在周边
地区远近闻名。曾祖凌汉章，住在陈桥褚桥
村，以所酿花露烧酒为世人所称道。

杨振强通过十余年酿酒生产实践，在沿袭传
统花露烧酿制技艺的同时，对酿造工艺进行了一
定的改良，在保持传统花露烧酒色、香、味的基础
上，使其中杂醇油的含量降至原来的50%，改变
了传统花露烧饮用后极易“上头”的毛病。

“最根本的酿制方法一定是要保留的，但
我们会在制作中不断改良，让传统工艺在新时

代下焕发新的生命力。”穆义丰酒坊负责人说，
“搭建交流平台、提供行业指导、向上申报推
广、给予奖励扶持……在花露烧的品质提升和
宣传推广上，我们得到了政府的大力支持。”

穆义丰酒坊于2016年落户陆洪小镇后，就
一直承载着非遗传承、非遗体验的功能。酒坊每
年开设春秋两季班，由民俗专家、大学教授等授
课，社会报名，实践操作，免费学习花露烧酿制技
艺。此外，学校、企事业单位、社会团体等组织也
可在此体验传统酿制技艺，了解非遗文化，掌握
基本技巧。

“我们有义务肩负起这份历史责任和传承，
让这项非遗文化在更多人心中生根。”该负责人
介绍，下一步，在坚持生产的同时，穆义丰酒坊将
继续做好教学传承，让更多市民了解花露烧，了
解传统酿制技艺，传承非遗文化。同时，进一步
提高品质和产量，扩大市场，研究创新推出花露
烧附属产品、衍生产品，丰富功能。“我们将积极
参与社会活动，提升花露烧酒的影响力，致力打
造南通独有的非遗名片。”

·江姝颖·

用匠心酿造“非遗美酒”——

饮一杯花露烧，品味舌尖上的非遗

选择南通就是选择机遇
——南通城市价值品鉴暨经营性用地推介会侧记

业内专家、企业代表围绕转型升级深度交流——

共促房地产市场平稳健康发展
让餐饮服务反食品浪费有章可循

我市发布市级地方标准
本报讯（通讯员张晓琴 记者王玮丽）记者昨

日获悉，市级地方标准《餐饮服务提供者反食品浪
费管理规范》（DB 3206/T 1047—2023）正式发布
实施。该标准由南通市市场监督管理局归口，如皋
市市场监督管理局、南通市标准化协会、如皋市餐
饮协会共同起草。

《规范》以法律法规为依据，结合我市餐饮实
际，以商业餐饮、单位食堂、集体用餐配送单位和中
央厨房、农村集体聚餐四类业态为对象，从场所设
施、人员管理、制度建设、采购贮存、烹饪加工、用餐
服务等环节，对反食品浪费做出明确规定和细化要
求，为制止餐饮浪费行为提供标准支撑和保障。

《规范》在菜品设计时，提倡多样化供餐模式，
提供常例、半例、小例餐食供消费者选择；在食材采
购时，提出要准确预估食材采购量，采购具有独立
包装易保存的食材，并按条件储存，避免反复冷冻；
在就餐服务过程中，提出服务人员应根据消费者数
量和餐品分量主动提醒消费者适量点餐，就餐结束
时，主动提供打包服务。

22日拍摄的
崇川区老旧小区
改造现场。今年
崇川区继续推进
老小区改造，40个
老旧小区改造项
目有序推进。

记者 许丛军摄


